
Edamame trufado o un poco picante

Ensalada Gastro

Futomaki de Micuit de Foie

Gluten Free

Gluten Free

Gluten Free

Gluten Free

Gluten Free

Gluten Free

Gluten Free

Marisco

MENÚ GASTRO
APERITIVO

Edamame Trufado o un Poco Picante

Ensalada Shitake con veduras encurtidas y salsa mushroom.

Tataki de Vieira 
Marinada con Yuzu, Parmentier de Patata Trufada y Reducción de Shitake con Okonomiyaki.

59,90€ p.p.
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ENTRANTES

SEGUNDOS a ESCOGER

Carpaccio Lagostinos

Noodles de Ternera

Con Sésamo Cantonés y Yuzu Wasabi.

Salteados con Filete de ternera, Bimi, Col Kale, Shitake, Cebolla Japonesa.

Uramaki "Salmon Torch"

Uramaki "Tuna Roll"

Uramaki El Vegano

Uramaki "Boca Grande"

Uramaki Rainbow

Hamburguesa de Wagyu con pan de Brioche

Con Magret y Rúcula

Tobiko Rojo, Espárrago en Tempurizado, Aguacate, Salmón Flameado con Mayo Wasabi, Reducción de Modena y Soja

Atún por dentro, Aguacate, Rúcula, Cobertura de Atún y Mayo Japo.

Shitake salteado, Cebolla Roja confitada, Aguacate, Col Kale frita, Crema de Boniato y Salsa Vegana.

Ebi Tempura, Cebolla Caramelizada, Mayo Picante, Salmón, Tataki de Atún, Kizami W. Cebolla Tierno Frita y Ponzu Trufa

Langostino Tempurizado, Aguacate, Atún, Salmón.

Pan de Brioche 200gr. Rúcula, cebolla frita, Mayo Japo Wagyu, Furikake, Pepino Adobado y Teriyaki.

Marisco

Marisco

Suave

VINO & POSTRES
Puedes elegir cualquier de nuestra carta

Nuestro menú gastronómico está disponible únicamente para mesa completa.
 En el caso de grupos grandes, se requiere reserva con antelación.

Vino: 1 Botella por pareja de “Colors” o de precio menor / Postre: 1 Por persona


